
M
icro-ondes

Guide visuel de démonstration 

UltraPro™



2

UltraPro™

Innovateurs, polyvalents et idéaux pour le service, les produits UltraPro™ sont 
conçus pour le four, le four micro-ondes, le réfrigérateur et le congélateur. 

Laissez libre cours à votre imagination quant aux possibilités en matière de 
cuisine et d'entreposage.  

Gamme révolutionnaire pour le four.
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Avantages

• Il est plus facile de préparer des plats sains grâce aux qualités antiadhésives 
d'UltraPro™. Aucun besoin d'ajouter beurre ou huile pour la cuisson. 

• Ces plats sont parfaits pour préparer ou réchauffer des repas rapides et 
délicieux tant dans le four conventionnel que dans un four à micro-ondes. Et 
cela signifie des économies de temps et d'énergie. Pour des petits repas ou 
des repas de taille moyenne, les fours conventionnels utilisent moins 
d'énergie que le dessus de la cuisinière; et les fours micro-ondes 
consomment encore moins d'énergie pour préparer le même repas. 
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• Idéaux pour les petites familles et 
les portions individuelles. La base et 
le couvercle se rangent l'une dans 
l'autre pour gagner de la place dans 
la cuisine. 

• Leur conception sophistiquée les 
rend idéaux pour servir à table. 

• Ils font gagner du temps sur le 
nettoyage en utilisant un seul plat 
pour entreposer, préparer et servir.

Avantages

Guide visuel de démonstration 

M
icro-ondes



5

Caractéristiques

• Fabriqué à partir d'un matériau solide et léger, 
pouvant résister à des températures allant de 
-13 ºF/-25 ºC à 482 ºF/250 ºC. 

• Utilisés ensemble, la base de forme arrondie et le 
couvercle en dôme optimisent la distribution de la 
chaleur et la cuisson, tant au four conventionnel 
que dans le four à micro-ondes. Le couvercle 
permet aussi d'éviter les éclaboussures.

• Les évents sur les côtés de la base, pour laisser 
échapper la vapeur, aident à éviter l'accumulation 
de vapeur et la dirigent loin de vos mains.

• Les encoches dans les coins de la base peuvent 
servir pour verser les liquides. 
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Pictogrammes
• Des pictogrammes sur la base et le couvercle servent de guide pour un 

emploi approprié. 

Le four devrait être préchauffé avant 
d'y mettre l'UltraPro.

Peut supporter des températures de 
-25˚C/-13°F à 250 ˚C/482 °F.

Mettre le plat à deux pouces au 
moins des parois du four.

Ne pas utiliser la fonction de gril 
dans le four.

Ne pas utiliser d'ustensiles 
tranchants pour couper à l'intérieur.

Guide visuel de démonstration 

M
icro-ondes



7

Mode d'emploi
• Avant emploi, essuyer soigneusement l'UltraPro pour enlever tout résidu, toute 

éclaboussure ou tache. 

• Toujours préchauffer le four à la température désirée (max. 482 ºF/250 ºC) avant d'y 
mettre l'UltraPro du fait que la programmation automatique pourrait inclure le gril.  

• Suivre les instructions des recettes pour régler la température.  

• Mettre l'UltraPro à au moins 2 pouces des parois du four en évitant tout contact avec 
les sources de chaleur et toujours s'assurer que la fonction de gril soit éteinte.   

• Pour ouvrir le couvercle durant la cuisson, mettre des gants pour le four et soulever les 
coins avec le couvercle en biais de sore que la vapeur sorte à l'opposée de vous. 

• Pour sortir les plats chauds du four, soulever l'UltraPro par les poignées avec des 
gants pour le four et utiliser les deux mains pour avoir une prise ferme. 

• Utiliser des ustensiles non métalliques pour remuer les aliments à l'intérieur ou pour 
faire le service. Si vous voulez servir directement de l'UltraPro, laisser reposer 5 
minutes après la fin de la cuisson et avant de servir à table.  

• Laisser le couvercle en place pour garder le contenu chaud jusqu'au moment de servir. 

• Faire tremper l'UltraPro dans de l'eau chaude savonneuse immédiatement après 
l'emploi.
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Entretien
• Se nettoie au lave-vaisselle; nettoyer avant usage.

• Éviter les choses abrasives et laver délicatement à l 'eau chaude savonneuse. 

• Dans l'éventualité où de la graisse aurait brûlé sur l'UltraPro durant la cuisson à 
haute température, laisser tremper les endroits brunis de l'UltraPro dans 4 
cuillères à soupe de détergent à vaisselle dilué dans 5 L d'eau chaude, ou 6 
cuillères à soupe de javellisant dilué dans 5 L d'eau tiède pendant 2 heures au 
moins.

• Le matériau peut soutenir des températures allant jusqu'à 250 ˚C/482 °F dans un 
four. Ne pas dépasser 250 ºC/482 ˚F. 

• Ne pas utiliser dans des mini-fours ni sur le dessus de la cuisinière. Lorsque les 
produits UltraPro™ sont utilisés dans un four à micro-ondes à plaque tournante, 
s'assurer que la plaque tourne bien pour que le contenu soit chauffé uniformément. 

• Manipuler avec soin.  La garantie ne couvre pas la casse.

Utiliser le programme de lavage à basse 
température dans votre lave‐vaisselle pour 

économiser de l'énergie et protéger 
l'environnement.
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